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Vermut Lacuesta Reserva

  €13.50  

ElaboraciÃ³n: Al tradicional y artesano sistema de elaboraciÃ³n del vermut, usando plantas y hierbas
aromÃ¡ticas naturales para macerar en frÃ­o el vino blanco base, han aÃ±adido un breve periodo de crianza
y envejecimiento de 7 meses en barricas nuevas de roble francÃ©s de Allier con un tostado medio.
Cata: El resultado es un vermut de color intenso. En nariz destacan los aromas de la corteza de la naranja
amarga, y sutiles reminiscencias de espliego, canela, ajenjo, ajedrea y mejorana. En boca es equilibrado,
amargo, dulce, con fondos torrefactos. 
Servicio recomendado: Entre 8 y 12Âº C. GraduaciÃ³n alcohÃ³lica: 15% vol.
GastronomÃ­a: Buen acompaÃ±amiento como aperitivo, con encurtidos (pepinillos, aceitunas y cebolletas en
vinagre) jamÃ³n, unas gambas y sobre todo con unas anchoasÂ en aceite de oliva del cantÃ¡brico. 
Se recomienda servirlo frÃ­o y acompaÃ±ado de una rodaja de naranja y una oliva.

Bodegas MartÃ­nez Lacuesta S. A. â€“ Haro (La Rioja) â€“ 75cl.

InformaciÃ³n del vendedor

ValoraciÃ³n de los clientes: No hay opiniones para este producto. 
Por favor, regÃ­strate para escribir una valoraciÃ³n.
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