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Benito Escudero Crianza 2018

  €7.75  

COSECHA 2018: Buena
Variedades de uva: Tempranillo 70%, Mazuelo 15% y Garnacha 15%
ElaboraciÃ³n: La fermentaciÃ³n se hace en depÃ³sitos de acero inoxidable y con la levadura autÃ³ctona.
Una vez terminado de fermentar se macera durante al menos 15 dÃas. 
Crianza: La crianza se hace en barricas de roble americano y francÃ©s con una media de 2 aÃ±os de edad
y permanece en ellas al menos durante 15 meses. Durante este tiempo, se hacen tres trasiegos. Una vez
limpio el vino se embotella, permaneciendo en botella antes de salir al mercado al menos durante 8 meses. 
Cata: Color rojo rubÃ brillante. Limpio y complejo en nariz, aromas de frutas bien conjuntadas con tonos de
madera de roble fino que destacan notablemente. Buena estructura en boca, equilibrado y sabroso. Con
gran carÃ¡cter y larga persistencia. VÃa retronasal compleja y elegante, aromas a fruta rojas y toques de
madera de calidad.
Servicio recomendado: Entre 16 y 17Âº C. GraduaciÃ³n alcohÃ³lica: 13,5% vol.
GastronomÃa: Quesos de oveja semicurados, carnes rojas de vacuno, asados y estofados. Caza mayor y
menor.

Bodegas Escudero S. L. â€“ Pradejon (La Rioja) â€“ 75cl.

InformaciÃ³n del vendedor

ValoraciÃ³n de los clientes: No hay opiniones para este producto. 
Por favor, regÃstrate para escribir una valoraciÃ³n.
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