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ViÃ±a Bujanda Crianza 2018

  €6.25  

COSECHA 2018:Â Buena
Variedades de uva: Tempranillo 100%
ElaboraciÃ³n: Se realiza la selecciÃ³n de la uva en bodega. Posterior a su despalillado se encuba en
depÃ³sitos de acero inoxidable con temperatura controlada, durante 12 dÃas, mientras se realiza el
macerado con sus hollejos. 
Crianza: Su crianza se realiza en barricas de roble americano por 12 meses, antes de su embotellado.
Cata: Es de color rojo pÃºrpura con ribete de menisco azulado. De intensidad media - alta y lÃ¡grima densa
y coloreada. Complejo, con aromas de frutos negros como mora y arÃ¡ndanos. Con notas de barrica como
clavo, canela, tabaco rubio y toques balsÃ¡micos. En boca tiene entrada amplia, sedosa y fresca. Desarrollo
con estructura y volumen. Final largo, con aroma retronasal y gustoso.
Servicio recomendado: Entre 16 y 17Âº C. GraduaciÃ³n alcohÃ³lica: 13% vol.
GastronomÃa: Guisos de cuchara, pescados en salsa, carnes blancas y rojas. Quesos de media curaciÃ³n.

Bottled by ViÃ±a Bujanda S. L. U. â€“ OyÃ³n (Alava) â€“ 75cl.

InformaciÃ³n del vendedor

ValoraciÃ³n de los clientes: No hay opiniones para este producto. 
Por favor, regÃstrate para escribir una valoraciÃ³n.
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