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Castillo de Mendoza Reserva 2018

  €14.95  

COSECHA 2018:Â Buena
Variedades de uva: Tempranillo 100%
ElaboraciÃ³n: La fermentaciÃ³n alcohÃ³lica se realizÃ³ en tinas de roble francÃ©s de 160 Hl. a temperatura
controlada. Posteriormente se realizÃ³ la fermentaciÃ³n malolÃ¡ctica en barricas nuevas de roble francÃ©s
de grano fino y tostado medio. 
Crianza: Sigue la crianza en las mismas barricas sobre su lÃ­as de 24 meses y una permanencia posterior
de 12 meses mÃ­nimo en botella antes de salir al mercado.Â 
Cata: Vino de capa alta, color granate intenso y esplendida brillantez, la apariciÃ³n de ciertos toques
violÃ¡ceos en su ribete denotan persistencia de juventud a pesar de su longevidad. Nariz equilibrada, notas
de frutillos negros maduros mezcladas con toques especiados y hierbas aromÃ¡ticas de bajo monte. Boca
untuosa y amable con sabroso paso frutal, cremoso y envolvente. Su final largo transmite sensaciones
gustativas a licor de frutas. 
Servicio recomendado: Entre 16 y 18Âº C. GraduaciÃ³n alcohÃ³lica: 14,75% vol.
GastronomÃ­a: Ideal para carnes rojas, asados y caza.

Bodegas Castillo de Mendoza S. L. â€“ San Vicente de La Sonsierra (La Rioja) â€“ 75cl.

InformaciÃ³n del vendedor

ValoraciÃ³n de los clientes: No hay opiniones para este producto. 
Por favor, regÃ­strate para escribir una valoraciÃ³n.
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